HERZLICH BEGRUSSEN WIR SIE IN UNSER
FAMILIAR GEFUHRTEN HOTEL
KLOSTERBRAUSTUBEN IM MITTLEREN
SCHWARZWALD

GERNE VERFUHREN WIR SIE MIT UNSEREN
KOSTLICHKEITEN DER REGIONALEN UND
BADISCHEN KUCHE IN UNSEREM GEPFLEGTEN
RESTAURANT.

UNSER FREUNDLICHES PERSONAL WIRD SIE IN

ALLEN BEREICHEN BESTENS BETREUEN UM IHRE

FEIERLICHKEITEN SO SCHON WIE MOGLICH ZU
GESTALTEN.

Die /l)e,ﬂ’der

Hotel|Restaurant




SUPPEN

NUDELSUPPE
Nudeln, gek. Rindfleisch, Rinderkraftbriihe

RINDERKRAFTBRUHE MIT
BUTTERKLOSSCHEN ODER
FLADLESTREIFEN ODER
GEMUSEMAULTASCHEN

HOCHZEITSSUPPE
Rinderkraftbriihe mit Flédle und Maultaschen

SUPPEN DER SAISON
BARLAUCHCREMESUPPE

PFIFFERLINGSCREMESUPPE

SPARGELCREMESUPPE
mit Spargelstickchen

KURBISCREMESUPPE
MARONENCREMESUPPE

6,00

5,80

6,30

6,30
6,30
6,30

6,30
6,30



VORSPEISEN

KLEINER FELDSALAT
Speck [ Kracherle (November bis Mérz)

GEMISCHTER SALAT

verschiedene

ROTE BEETE SALAT

RAUCHERLACHS

Sahnemeerrettich | Stangenbaguette | Salatbouquet

WILLIAMS BIRNE UBERBACKEN

Gorgonzola Kase | Blattsalat | Walniisse

SCHINKEN AN HONIGMELONE

Schwarzwdlder Schinken | Stangenbaguette | Salatbouquet

GERAUCHERTES FORELLENFILET

Sahnemeerrettich | Salatbouquet

T.P.

6,10

3,20

11,80

11,80

11,00

11,80



VOM KALB UND SCHWEIN

GEMISCHTER BRATEN
Kalb & Schwein | RahmsoBe

VOM SCHWEIN

PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL
2 Stick | BratensoBe

SCHWEINESTEAK “JAGER ART”
2 Stiick | ChampignonrahmsoBBe

SCHWEINEFILET AM STUCK GEBRATEN

ChampignonrahmsoB3e

SCHWEINEFILET IM BLATTERTEIG

RahmsoBe

VOM RIND

GEKOCHTES RINDFLEISCH
(Tatelspitz) | MeerrettichsoBBe

BADISCHER SAUERBRATEN

mindestens 5 Tage vor der Feier bestellen

10,50

10,90

11,80

14,40

14,70

12,00

11,20



GEFLUGEL

PUTENSCHNITZEL IM CORNFLAKESMANTEL
2 Stiick | RahmsoBe

PANIERTES PUTENSCHNITZEL
2 Stiick | RahmsoBe

GEBRATENES HAHNCHENBRUSTFILET

RahmsoBe

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST

PortweinsolBe

VOM KALB

KALBSBRATEN

RahmsoBBe

GEFULLTE KALBSBRUST
Semmel, Brat & Ei gefiillt | ChampignonrahmsoBBe

ROSA GEBRATENES KALBSRUCKENSTEAK

RahmsoBBe

13,30

13,30

12,30

14,10

10,50

11,20

22,00



VOM WILD

WILDRAGOUT
Reh & Wildschwein aus der Region | Preiselbeerbirne

PANIERTES WILDSCHWEINSCHNITZEL

PreiselbeersoRe

ROSA GEBRATENER REHRUCKEN

ThymiansoBe (nur als Tellergericht)

AUS DEM WASSER

GEDUNSTETES LACHSSTEAK

RieslingsoBe

GEBRATENES ZANDERFILET

RieslingsoBe

GEBRATENER SEESAIBLING

SafransofBBe

13,40

15,20

21,00

16,30

16,30

16,30



VEGETARISCH

BADISCHE KASESPATZLE

WALDPILZRAGOUT

Semmelknoédel

GEFULLTE PFANNENKUCHEN

2 Stiick
Wahlweise: Waldpilze | Gemise | Spargel (saisonbedingt)

STEINPILZTORTELLI

in Wurzelrahmgemdse

VEGAN

LINSEN- REISPFANNE
Gemiise | Gurken- Joghurtdip

KICHERERBSEN- SPINATPFANNE
mit Spaghetti

12,30

11,80

12,30

11,80

11,55

11,55



BEILAGEN

HAUSGEMACHTE SPATZLE

MIT HASELNUSSEN

POMMES FRITES
KROKETTEN
POMMES DAUPHINE
BANDNUDELN
RISOTTO

MIT SPARGEL

MIT KURBIS

MIT KRAUTER

MIT CHAMPIGNON

SERVIETTENKNODEL
SALZKARTOFFELN
KARTOFFELGRATIN
GEMUSEPLATTE
ROSENKOHL
LAUCHGEMUSE
BOHNENGEMUSE
MIT SPECK

—

4,50
4,90

4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,90
4,90
4,90
4,90

4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,90



DESSERT

GEMISCHTES EIS
mit Sahne | 3 Kugeln

FRISCHER OBSTSALAT
mit 2 Kugeln Vanilleeis und Sahne

HEISSE LIEBE

Vanilleeis | Sahne | heiBen Himbeeren oder heiBer SchokosoBe

“MINI-VERSION" HEISSE LIEBE

Vanilleeis | Sahne | heiBen Himbeeren oder hei3er SchokosoBe

TANNENHONIGPARFAIT

mit frischen Friichten

SORBETTELLER

frische Friichte | verschiedene Sorten gerne auf Anfrage

CREME BRULLEE
I Kugel Himbeersorbet

UBERRASCHUNGSDESSERT

saisonbedingt, immer 4 versch. Sorten

MOUSSE AU CHOCOLATE
im Weckglas | VanillesoBe

PANNA COTTA
im Weckglas | FruchtsoBe

WARMES SCHOKOLADENSOUFFLEE

VanillesoBe oder Vanilleeis

5,30

7,20

7,40

4,20

7,90

7,40

7,90

10,20

4,70

4,70

6,40
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