
H E R Z L I C H  B E G R Ü S S E N  W I R  S I E  I N  U N S E R
F A M I L I Ä R  G E F Ü H R T E N  H O T E L

K L O S T E R B R Ä U S T U B E N  I M  M I T T L E R E N
S C H W A R Z W A L D

G E R N E  V E R F Ü H R E N  W I R  S I E  M I T  U N S E R E N
K Ö S T L I C H K E I T E N  D E R  R E G I O N A L E N  U N D

B A D I S C H E N  K Ü C H E  I N  U N S E R E M  G E P F L E G T E N
R E S T A U R A N T .

U N S E R  F R E U N D L I C H E S  P E R S O N A L  W I R D  S I E  I N
A L L E N  B E R E I C H E N  B E S T E N S  B E T R E U E N  U M  I H R E
F E I E R L I C H K E I T E N  S O  S C H Ö N  W I E  M Ö G L I C H  Z U

G E S T A L T E N .

Menüvorschläge



Suppen

R I N D E R K R A F T B R Ü H E  M I T
B U T T E R K L Ö S S C H E N  O D E R
F L Ä D L E S T R E I F E N  O D E R
G E M Ü S E M A U L T A S C H E N

5 , 8 0

N U D E L S U P P E 6 , 0 0
Nudeln, gek. Rindfleisch, Rinderkraftbrühe

S U P P E N

S U P P E N  D E R  S A I S O N

B Ä R L A U C H C R E M E S U P P E 6 , 3 0

H O C H Z E I T S S U P P E 6 , 3 0
Rinderkraftbrühe mit Flädle und Maultaschen

P F I F F E R L I N G S C R E M E S U P P E 6 , 3 0

S P A R G E L C R E M E S U P P E 6 , 3 0
mit Spargelstückchen

K Ü R B I S C R E M E S U P P E 6 , 3 0

M A R O N E N C R E M E S U P P E 6 , 3 0



K L E I N E R  F E L D S A L A T T . P .
Speck | Kracherle                         (November bis März)

VORS P E I S E N

R Ä U C H E R L A C H S 1 1 , 8 0
Sahnemeerrettich | Stangenbaguette | Salatbouquet

S C H I N K E N  A N  H O N I G M E L O N E 1 1 , 0 0
Schwarzwälder Schinken | Stangenbaguette | Salatbouquet

G E M I S C H T E R  S A L A T 6 , 1 0
verschiedene 

R O T E  B E E T E  S A L A T 3 , 2 0

W I L L I A M S  B I R N E  Ü B E R B A C K E N 1 1 , 8 0
Gorgonzola Käse | Blattsalat | Walnüsse

G E R Ä U C H E R T E S  F O R E L L E N F I L E T 1 1 , 8 0
Sahnemeerrettich | Salatbouquet

Vorspeisen



G E M I S C H T E R  B R A T E N 1 0 , 5 0
Kalb & Schwein | Rahmsoße

V O M  K A L B  U N D  S C H W E I N

Hauptgerichte

V O M  S C H W E I N

P A N I E R T E S  S C H W E I N E S C H N I T Z E L 1 0 , 9 0
2 Stück | Bratensoße

S C H W E I N E S T E A K  “ J Ä G E R  A R T ” 1 1 , 8 0
2 Stück | Champignonrahmsoße

S C H W E I N E F I L E T  A M  S T Ü C K  G E B R A T E N 1 4 , 4 0
Champignonrahmsoße

S C H W E I N E F I L E T  I M  B L Ä T T E R T E I G 1 4 , 7 0
Rahmsoße

V O M  R I N D

G E K O C H T E S  R I N D F L E I S C H 1 2 , 0 0
(Tafelspitz) | Meerrettichsoße

B A D I S C H E R  S A U E R B R A T E N 1 1 , 2 0
mindestens 5 Tage vor der Feier bestellen



G E F L Ü G E L

Hauptgerichte

P U T E N S C H N I T Z E L  I M  C O R N F L A K E S M A N T E L 1 3 , 3 0
2 Stück | Rahmsoße

G E B R A T E N E S  H Ä H N C H E N B R U S T F I L E T 1 2 , 3 0
Rahmsoße

R O S A  G E B R A T E N E  E N T E N B R U S T 1 4 , 1 0
Portweinsoße

V O M  K A L B

K A L B S B R A T E N 1 0 , 5 0
Rahmsoße

R O S A  G E B R A T E N E S  K A L B S R Ü C K E N S T E A K 2 2 , 0 0
Rahmsoße

P A N I E R T E S  P U T E N S C H N I T Z E L 1 3 , 3 0
2 Stück | Rahmsoße

G E F Ü L L T E  K A L B S B R U S T 1 1 , 2 0
Semmel, Brät & Ei gefüllt | Champignonrahmsoße



V O M  W I L D

Hauptgerichte

W I L D R A G O U T 1 3 , 4 0
Reh & Wildschwein aus der Region | Preiselbeerbirne

R O S A  G E B R A T E N E R  R E H R Ü C K E N 2 1 , 0 0
Thymiansoße                                                   (nur als Tellergericht)

A U S  D E M  W A S S E R

G E D Ü N S T E T E S  L A C H S S T E A K 1 6 , 3 0
Rieslingsoße

G E B R A T E N E R  S E E S A I B L I N G 1 6 , 3 0
Safransoße

P A N I E R T E S  W I L D S C H W E I N S C H N I T Z E L 1 5 , 2 0
Preiselbeersoße

G E B R A T E N E S  Z A N D E R F I L E T 1 6 , 3 0
Rieslingsoße



VEGE TA R I SCH

Vegetarisch &
Vegan

B A D I S C H E  K Ä S E S P Ä T Z L E 1 2 , 3 0

G E F Ü L L T E  P F A N N E N K U C H E N 1 2 , 3 0
2 Stück
Wahlweise: Waldpilze | Gemüse | Spargel (saisonbedingt)

K I C H E R E R B S E N -  S P I N A T P F A N N E 1 1 , 5 5
mit Spaghetti

W A L D P I L Z R A G O U T 1 1 , 8 0
Semmelknödel

L I N S E N -  R E I S P F A N N E 1 1 , 5 5
Gemüse | Gurken- Joghurtdip

S T E I N P I L Z T O R T E L L I 1 1 , 8 0
in Wurzelrahmgemüse

VEGAN



B E I L AG EN

Beilagen

H A U S G E M A C H T E  S P Ä T Z L E 4 , 5 0
M I T  H A S E L N Ü S S E N 4 , 9 0

P O M M E S  F R I T E S 4 , 5 0
K R O K E T T E N 4 , 5 0
P O M M E S  D A U P H I N E 4 , 5 0
B A N D N U D E L N 4 , 5 0
R I S O T T O 4 , 5 0

M I T  S P A R G E L

M I T  K Ü R B I S

M I T  K R Ä U T E R

M I T  C H A M P I G N O N

4 , 9 0
4 , 9 0
4 , 9 0
4 , 9 0

S E R V I E T T E N K N Ö D E L 4 , 5 0
S A L Z K A R T O F F E L N 4 , 5 0
K A R T O F F E L G R A T I N 4 , 5 0
G E M Ü S E P L A T T E 4 , 5 0
R O S E N K O H L 4 , 5 0
L A U C H G E M Ü S E 4 , 5 0
B O H N E N G E M Ü S E 4 , 5 0

M I T  S P E C K 4 , 9 0

G E R N E  R E I C H E N  W I R  A U C H  S P A R G E L  O D E R
F R I S C H E  P F I F F E R L I N G E  Z U  A L L E N  G E R I C H T E N

( S A I S O N B E D I N G T ,  P R E I S  A U F  A N F R A G E )



D ESS E R T

Dessert

A B  1 5  P E R S O N E N  I S T  K E I N  A L A  C A R T E
D E S S E R T  M Ö G L I C H

G E M I S C H T E S  E I S 5 , 3 0
mit Sahne | 3 Kugeln

F R I S C H E R  O B S T S A L A T 7 , 2 0
mit 2 Kugeln Vanilleeis und Sahne

H E I S S E  L I E B E 7 , 4 0
Vanilleeis | Sahne | heißen Himbeeren oder heißer Schokosoße

T A N N E N H O N I G P A R F A I T 7 , 9 0
mit frischen Früchten

S O R B E T T E L L E R 7 , 4 0
frische Früchte | verschiedene Sorten gerne auf Anfrage

C R E M E  B R U L L E E 7 , 9 0
1 Kugel Himbeersorbet

Ü B E R R A S C H U N G S D E S S E R T 1 0 , 2 0
saisonbedingt, immer 4 versch. Sorten

M O U S S E  A U  C H O C O L A T E 4 , 7 0
im Weckglas | Vanillesoße

P A N N A  C O T T A 4 , 7 0
im Weckglas | Fruchtsoße

W A R M E S  S C H O K O L A D E N S O U F F L E E 6 , 4 0
Vanillesoße oder Vanilleeis

“ M I N I - V E R S I O N ”  H E I S S E  L I E B E 4 , 2 0
Vanilleeis | Sahne | heißen Himbeeren oder heißer Schokosoße
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